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FIGUE SECHEE
PROTOBEN

i 3 G S e ORIGINE S Turquie

Dhistribustion certifiée par FR- RICk01

MICROBIOLOGIE | ORGANOLEPTIQUE

APPARENCE : Figus séchée entiére beige
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conformes a la réglementation an clair & foncé
vigueur ODEVE : Caractéristigue de la figue séchée
e : : GODT ¢« Gout suoré = Caractéristique de la
VALEURS NUTRITIONNELLES 100G NN
: PERTURE : Figue séchée charnue et
ENERGIE (KCAL/KR ; 304/ rioellauss
PROTEINES (Gl : i3 ‘
GLUCIDES (G 65,4 _ CONSERVA‘I‘IDH
NONTSUCREG) - 535 ; p—— - .
LIPIDES (G) F 4 ) -
DONT SATURES 4GY - @1 A conserver dans an endoeit Trais en sec
FIBRES €] : 98
SEL { MGl - i
CQHDH'IMHEMENTS
Cartons de 10 Kg -> 15 cartons/ couche — 10
couches de 15 - 80 cartons /
palette
ingridients ;
100% flgue séchée®.

*“Produits issus de "agriculivre biologiqus.
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