FICHE TECHNIQUE DATE: 1830

PEPITES DE CHOCOLAT
AU LAIT 36%

Organic Food
- POSSIBILITE EN
Distribution certifide par FR-BIO-01 EAIRTRADE — ELOCERT

ORGANOLEPTIQUE

o;\l’PA‘\RJENC[': _.COULEUR MARRON
conformes a la réglementation en
vigueur ODEUR ;

CARACTERISTIQUE DU CHOCOLAT

GOOT - CARACTERISTIQUE DU CHOCOLAT

VALEURS NUTRITIONNELLES 100G S, . DURE
TEXTURE :

ENERGIE (KCAL/K]) - 373/2384

PROTEINES (G) - 8,2
GLUCIDES (G) : 49,5
DONTSUCRE (G): 487
LIPIDES (G) : 38
DONT SATURES (G): 25
FIBRES (GG} : 3
SEL (MG) - 100
CONDITIONNEMENTS
Carton de 5Kg -> 80 cartons/palette — couche de 8
Carton de 10kg -> 60 cartons/palette — couche de 12
Ingrédients

Sucre de canne® (Amérique Latine), LAIT entier en poudre® (EU}, beurre de cacac® (Républigue
dominicaine) , cacao® (Amérigue latine)
*produits issus de I'agriculture biologique.
Allergénes :
Conditionnement 10Kg : Contient du lait. Contient des traces possible de fruits & coque et de soja.
Conditionnement 5 Kg : Contient du lait. Contient des traces possibles de fruits 4 coque, de sésame,

d'arachide et de soja
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